Meniivorschldge

fiir Eure Zeit am Gerhardhof

on

Gebackener Schlutzkrapfen von der Festtagsgans Terrine von 3erlei Erddpfel mit Alpengarnelen
Rotkraut-Quittensalat / Preiselbeersenf / Zimtglace Spitzkraut / Fenchelkraut / Senf / Rahm / Wachtelei
Cappuccino vom Kiirbis Kraftsuppe vom Landhendl mit Alpenbutterblatterteig
Sauerampferwurzel / Kernél / Chilli / Ziegenfrischkdése Signum Edelbrand / Moos / Pilze / Rube

Gefiillter Jungschweineriicken in Bio-Heu gegart Gebackene Roulade vom Tiroler Grauvieh

Dérrpflaumen / Stampf ErdGpfel / Schalotten Karfiol-Krenauflauf / Graupen Risotto / Senfkérner
Speckfisolen / Lauch / Riiben / Senfkérner Vanillekarotten / Wintertruffel Ol
Mohn-Lebkuchen-Frittaten Die Bratapfel Kreation

Zimt Holz Eis / Isabella Traube / Schneeflocken Topfen / Glihwein / Nougat / Korkant / Strudelteig / Eis / Minze

Grex Uberraschungsmenii
3-6 Gang MenU in Absprache mit dem Gast

Sudlandisches Flair - meine Zeit am Meer
ganze Fische & Krustentiere mit Salat, Brot, Dip, Reis, Erdapfel
komplett aufbereitet am Tisch als Gemeinschaftsessen sowie mit der Familie

Triffel & Co - Kulinarische Einblicke in meine Italienreise
Pasta, Risotto, Fleisch & Fisch veredelt mit Truffel
3-4 Gang Menl
oder
komplett aufbereitet am Tisch als Gemeinschaftsessen sowie mit der Familie

Saisonale Themen sowie kulinarisches Erbe aus Tirol
wie Spargel, Erdbeeren, Pilze, Gansl, Wild, Erdapfel, Kirbis u.v.m.
3-4 Gang Menl
oder
komplett aufbereitet am Tisch als Gemeinschaftsessen sowie mit der Familie

Gerhardhof Spezial-Regional-Variationen - klassische & regionale Fleischgerichte
Gebackenes, Geschmortes und Gebratenes mit Familie und Freunden geniel3en

Gerichte mit Geschichte
Bismarck, Wellington, Surf & Turf, Filet Lili, Cordon bleu, Crépe Suzette, Paella,
Ragout fin, Waldorf, Tapas u.v.m.
komplett aufbereitet am Tisch als Gemeinschaftsessen sowie mit der Familie

Vegan, Vegetarisch & Glutenfrei
3-4 Gang Mena
oder
komplett aufbereitet am Tisch als Gemeinschaftsessen sowie mit der Familie



